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2023 est il un millésime précoce ?

Le débourrement 2023 a été précoce. Le millésime a démarré avec
un déficit hydrique extréme durant tout I'hiver et le printemps. Les
pluies, orageuses et inégales, ne sont apparues qu'a partir de la mi-
mai. La floraison se déclenche aux méme dates que l'an passé 2022
(record de précocité). Puis I'écart se creuse : a la fermetureona 2 a 3
jours de retard, et a la véraison 4 a 5 jours. Les vignes présentent

Précoce ou pas ?

pour beaucoup un feuillage clairsemé.

En ce début aolt, on peut dire que le retard sur 2022 est désormais
d'au moins une semaine. L'avancement des maturités est plutot

comparable a 2020.
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https://www.facebook.com/GroupeICV/
https://www.linkedin.com/company/groupe-icv/
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Moins de sucre et moins de malique

On mesure un degré moyen de 10,2°TAVP sur le Chardonnay et de
9,2°TAVP sur le Sauvignon. C'est environ 2,5° de moins qu'en 2022 a
méme période et 0,5° de moins que 2020. Mais attention : le malique
est déja bas. Si l'on détermine la maturité sur le critére "acide
malique" on est déja trés avancé. Les Chardonnay sont en moyenne
a 3,59/L et les Sauvignons a 4,3g/L. Certaines parcelles de
Sauvignon sont méme mesurées a moins de 2g/L. Les niveaux de
tartrique sont également bas cette année et souvent compris entre 6
et 7g/L. Malgré cela le pH reste encore bas, et ne dépasse pas les
3,15 sur les parcelles du Réseau Maturité.
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L'art & I'expertise du vin comprises entre le 1er et le 9ieme décile.

Retrouvez chaque semaine les résultats des
analyses du réseau maturité de I'Hérault,
parcelle par parcelle sur la carte interactive

Nous remercions toutes les caves partenaires du
réseau maturité ICV Hérault.

Rendez-vous la semaine prochaine pour un nouveau Tendance
Millésime

Centre cenologique ICV Béziers Centre cenologique ICV Maurin

GROUPE La Jasse de Maurin

5 bis rue André Blondel
34500 BEZIERS 34970 LATTES
04 67 62 00 24 0467 07 04 80
icv_beziers@icv.fr icv_maurin@icv.fr
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Contribuez a la protection de I'environnement, n'imprimez ce mail qu'en cas de nécessité.
Si vous ne souhaitez plus recevoir d'information du Groupe ICV : cliquez ici

Conformément a la loi informatique et liberté du 06/01/1978 (art.27), vous pouvez demander l'acces et la modification des informations vous concernant en

cliquant ici.
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